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MENU DEGUSTAZIONE

ANTIPASTI /| STARTERS

Insalatina tiepida di mare 2,4
Lukewarm salad of sea

Fiori di zucchina ripieni con calamari, gamberi e verdure di stagione 1,2,3,4
Courgette flowers with squid, prawns and vegetables

PRIMI/ FIRST COURSES

Paccheri con ragu bianco di calamari e gamberi e pomodoro pachino 1,2,4,7
Paccheri with white squid and shrimp ragout and cherry tomato

Tagliolini al sugo di scorfano 1,4
Tagliolini with redfish sauce

SECONDO / SECOND COURSES

Pescato del giorno alla Ligure 4
Fish of the day in Ligurian style

DESSERT

Millefoglie con crema chantilly e frutti di bosco 1,3,5,6,7
Millefoglie with chantilly cream and berries

PREZZO:
EURO 70,00 (COMPRESO IVA) A PERSONA BEVANDE ESCLUSE.
PRICE: EURO 70,00 PER PERSON EXCLUDING DRINKS

Ricordiamo ai gentili ospiti che la prenotazione al ristorante & obbligatoria e deve avvenire 24 h prima della data prescelta.
We remind our guests that the reservation at the restaurant is mandatory and must be made 24 h before the chosen date.

Alcuni prodotti possono subire abbattimento di temperatura

REG UE 1169/2011-GLI ALIMENTI VENDUTI E/O SOMMINISTRATI POTREBBERO CONTENERE LE SEGUENTI SOSTANZE CHE POSSONO PROVOCARE
ALLERGIE E D INTOLLERANZA: 1.cereali contenenti glutine, 2.crostacei e prodotti a base di crostacei, 3.uova e prodotti a base di uova, 4.pesce e prodotti a base
di pesce, 5.arachidi e prodotti a base di arachidi, 6.soia e prodotti a base di soia, 7.latte e prodotti a base di latte, 8.frutta a guscio e loro prodotti, 9.sedano e
prodotti a base di sedano, 10.senape e prodotti a base di senape, 11.semi di sesamo e prodotti di semi di sesamo, 12.anidride solforosa e solfiti, 13.lupini e
prodotti a base di lupini, 14.molluschi e prodotti a base di molluschi

RIMANIAMO A DISPOSIZIONE PER INFORMAZIONI SPECIFICHE SULLA PRESENZA DEGLI STESSI NEI SINGOLI ALIMENTI E / O PREPARAZIONI.



